Samples

type Category

Region

Microlot

Antioquia

Microlot

Antioquia

Microlot

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot

Microlot

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot Antioquia

Microlot

Microlot

Microlot

Microlot

Microlot

Microlot

Microlot

Community

Coffee Antioquia

Community

Coffee Antioquia

Community
Coffee

Community
Coffee

Organic

Colombia
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What do you want
to taste in your
coffee?

Colombia
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Municipality

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

San Agustin

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Palestina

Palestina

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

Ciudad Bolivar

La Plata

Bruselas

Palestina

Palestina

Palestina

Acevedo

Acevedo

Caicedo

Ciudad Bolivar

Planadas

Farm /Brand

El Futuro

El Futuro

La Aldea

La Colombia

La Conchita

La Esperanza

La Esperanza

La Gabriela

La Reserva

La Reserva

La Reserva

La Reserva

La Reserva

La Reserva

La Secreta

La Secreta

La Uni6én

Las Flores

San Gabriel

Santa Teresa

Santa Teresa

Villa Betulia

Villa Betulia

Las Alegrias

Farallones Excelso

La Cumbre

El Nevado

San Juan ORG

Alameda Decaf

La Casita Supremo

CONTACT US
alejandra@cafelumbus.com
santiago@cafelumbus.com

Altitude Variety
Caturra
Caturra
1750-1900 Pink bourbon
Caturra
Caturra » Colombia
1900-2100
Pink bourbon
Castillo
1800-2100 Caturra

Caturra Chiroso

Maragogype

Wush Wush

Caturra

Caturra » Colombia

Caturra Chiroso

Caturra

1800-1950

Red Bourbon

Orange Tabi

Bourbon Papayo

Caturron

Caturron
1700-2100 Caturra « Colombia
1500-1700 Castillo « Caturra
1650-1900 Caturra « Tabi
1640-1900 Caturra » Colombia
1600 - 1900  Caturra * Colombia « Castillo
1500-1700

Caturra » Colombia * Castillo

1600-1900  Caturra » Colombia « Castillo

(o1 | NVEAY/F:
+1 660 677 4462

liliana@cafelumbus.com

Process for List

Strawberry Honey

Lychee Honey

Washed

Anaerobic Natural

Natural

Anaerobic Natural

Black Honey

Washed

Rum Barrel Aged

Anaerobic Honey 36+96
Hours

Honey Process

Anaerobic Natural

Washed

Anaerobic Natural

Anaerobic Honey

Washed

Natural

Washed

Honey Process

Anaerobic Natural

Natural

Honey Process

Washed

Washed

Washed

Washed

Washed

Packaging

options

January
Availability
bags X 70kg

Drying Cupscore

Mechanical -
Sun

Mechanical -
Sun

Mechanical

85,5-86,5
85,5-86

Mechanical 84-85

Mechanical

Mechanical 84,5-85,5

84-85

Sun -
Mechanical

58116+ 174

Mechanical 232+ 275

Mechanical 82-83

+ grainpro
+ logo

Cup Profile

Milk Chocolate * Red fruit » Strawberry ¢
Silky

Milk chocolate « Citric « Silky « Caramel
sauce ¢ Lychee

Roasted almond * Cherry « Mint « Floral ¢
Anise « Red Fruits « White chocolate

Citric « Yellow fruit « Silky « Pink wine
Apple * Chocolate « Jamaica

Chocolate * Cocoa Nibs * Purple Fruits ¢
Apple

Aromatic « Blackberry ¢ Dark chocolate
Orange ¢ Red wine *« Rosemary

Alcoholic « Grape ¢ Cinnamon ¢ Rum ¢
Caramel Sauce

Sugar Brown ¢ Citric « Almond « Caramel
Sauce

Sweet caramel « Cedar « Molases * Dark
chocolate * Apple » Green pepper

Floral « Mandarin « Sugarcane ¢
Lemongrass * Red cherry » Sweet « Caramel

Caramel ¢ Floral « Marzipan * Peach

Aromatic « Balanced « Caramel « Honey like
 Red fruits « Rosemary « Tea like

Berries « Candied fruit « Caramel  Floral «
Milky chocolate « Pear » Red apple ¢ Red
fruits « Red wine

Floral » Sugar cane * Caramel * Milky
chocolate

Wine « Purple Fruits « Chocolate « Aimond «
Orange

Yellow fruits » Orange * Floral * Silky
Honey « Aromatic « Cherry

Milk Chocolate « Red fruit « Orange  Silky «
Peach ¢ Brown Sugar

Lavender ¢ Cherry « Coconut « Mango ¢
Tangerine « Raspberry « Cinnamon ¢ Vanilla

Cherry « Almond ¢ Milk chocolate ¢
Mandarine « Chamomille « Spice ¢ Floral

Anise « Balanced ¢ Berries * Dark chocolate
« Red fruits « Star Fruit » Clove

Aromatic « Mint « White wine ¢ Purple fruit ¢
Spice » Rosemary « Tea

Cocoa * Coconut « Cinnamom « Orange peel
* Apple » Aimond ¢ Latic

Clove « Aromatic « Brown Sugar * Pepper ¢
Walnut « Syrup « Yellow Fruits

Aromatic « Brown sugar « Citric « Mandarine
« Passion fruit

Brown Sugar ¢ Citric « Caramel * Almond «
Caramel sauce

Aromatic « Brown sugar « Yellow fruits «
Orange « Caramel * Spice

Brown sugar * Red fruit  Floral « Aromatic
Candy * Orange peel « Aimond

Brown Sugar « Milk Chocolate  Citric ¢
Floral » Caramel « Peach

Caramel « Brown Sugar * Sweet ¢ Silky
Brown Sugar * Almond « Caramel Suace «

Citric

\— ’\ vacuum bags

i@ of 20kg
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